
附件1.

2023年晋江市食品行业职工职业技能竞赛报名表
	企业名称
	
	主营产品
	

	联系人
	
	联系方式
	

	参赛人员1
	
	参赛人员1联系方式
	

	身份证号码
	
	职称/技能证书
	

	参赛人员2
	
	参赛人员2联系方式
	

	身份证号码
	
	职称/技能证书
	

	企业意见

                                        参赛企业：

                                        日    期：




附件2.

质检员技能竞赛规程
一、竞赛内容

1、理论知识

感官、重量法实验（如水分、灰分等）、容量法实验（如氯化钠、还原糖等）、标签标示、营养标签、菌落总数、大肠菌群等检测方法的原理、适用范围、试剂配制、操作步骤、结果计算、精密度要求等；

技能操作

GB 5009.7-2016 《食品安全国家标准 食品中还原糖的测定》、GB 5009.44-2016 《食品安全国家标准 食品中氯化物的测定》、GB/T 20981-2021《面包质量通则》附录B。参赛选手任选一种参加，重点关注基础操作的规范性、实验的熟练程度、实验的结果准确性。

分值分布表

	理论知识
	方法原理
	30分

	
	适用范围
	

	
	试剂配制
	

	
	操作步骤
	

	
	结果计算
	

	
	精密度要求
	

	技能操作
	滴定管的使用
	15分

	
	实验熟练程度
	5分

	
	实验结果准确性
	50分


参考复习标准：

GB 5009.3-2016 食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5009.4-2016 食品安全国家标准 食品中灰分的测定

GB 7718-2011 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 28050-2011 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则

GB 4789.2-2016 食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定

GB 4789.3-2016 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数

GB 5009.44-2016 食品安全国家标准 食品中氯化物的测定

GB 5009.229-2016 食品安全国家标准 食品中酸价的测定

GB 5009.227-2016 食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定

GB 5009.34-2016 食品安全国家标准 食品中二氧化硫的测定

GB 5009.7-2016 食品安全国家标准 食品中还原糖的测定

GB 5009.235-2016 食品安全国家标准 食品中氨基酸态氮的测定

GB 5009.239-2016 食品安全国家标准 食品酸度的测定

二、竞赛时间、地点

1、竞赛时间：2023年4月7日

赛程安排表

	时间
	事项

	8:10-8:40
	报到

	8:40-9:00
	启动仪式

	9:00-10:00
	理论知识考试

	10:00-10:20
	茶歇

	10:20-12:00
	技能操作考试

	12:00-13:30
	午餐

	14:30-15:00
	颁奖仪式


2、竞赛地点：晋江市奇峰电子商务园B栋2楼泉州市壹合食品研究院
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